Au cceur de la campagne, la
Ferme Lahourcade est spéciali-
sée dans |élevage de canards.
Gavés aux grains de mais entiers
produits sur I'exploitation, les ca-
nards y sont élevés dans la pure
tradition béarnaise.

Canards.
Magrets et aiguillettes frais sous vide (de
septembre a mai), foies gras, rillettes et ril-
lettes au foie gras, confit de canard, axoa de
canard, sous vide ou en conserve.

Nos canards disposent de I'lGP et du Label ==
Rouge «canards a foies gras du Sud-Ouest». =

Sur I'exploitation : toute I'année sur rendez-
vous.
Sur les marchés :
Marchés de Producteurs de Pays, page
129,
Marchés de Noél.




